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Noordzeevissoep - toast - rouille
Soupe de poisson de la mer du nord - toast - rouille - (G)

Gebakken coquilles - beurre blanc - knolselder
Coquille St. Jacques poélées - beurre blanc - céleri-rave - L

Terrine van eendenlever - chutney - brioche
Terrine de foie de canard - chutney - brioche - (G)

Steamed pork dumplings - citroengras - gember - gewokte groentjes
Steamed pork dumplings - citronelle - gingembre - légumes sautés - G, So

Garnaalkroketten - gefrituurde peterselie
Croquettes aux crevettes - persil frit - G,L,S

Zeeduivel - paksoi - jus van rode curry - kokos - Pilaf rijst
Lotte - pak-choi - jus au curry rouge - lait de coco - riz Pilaf

Gebakken kabeljauw - spitskool - aardappelmousseline - Rieslingsaus
Cabillaud - chou pointu - mousseline de pommes de terre - sauce au Riesling - L

Stoofpotje van wild - wildgarintuur - aardappelkroketjes
Civet de gibier - saveurs hivernales - croquettes - (G)

Steak au poivre "Hereford" - tuinkers - frietjes
Steak au poivre “Hereford” - cressonette - frites - (L)

Agnolotti - butternut - buffel ricotta - broccoletti - ras el hanout
Agnolotti - butternut - ricotta di bufala - broccoletti - ras el hanout - G,L

Dame blanche - Tahiti vanille - opgeslagen room
Dame blanche - Vanille de Tahiti - créme battue - LG,E

Bloedsinaas - pompelmoes - sorbet - Mandarine Napoleon
Orange sanguine - pamplemousse - sorbet - Mandarine Napoleon

Bordje geaffineerde kazen - compote van vijg | suppl. 9 euro |
Assortiment de fromages affinés - compote de figues - L

Tarte tatin - karamel - vanille ijs
Tarte tatin - caramel - glace vanille - G,L,(E)

Mini creme br(ilée - Madagascar vanille
Mini creme brulée - vanille de Madagascar - LE

Voorgerecht + hoofdgerecht / Entrée + plat: € 55,-
Hoofdgerecht + dessert / Plat + dessert: € 45,-
Voorgerecht + hoofdgerecht + dessert / Entrée + plat + dessert: € 65,-

Op vrijdagavond en zaterdagavond serveren we enkel het 3-gangen menu.

Le vendredi soir et le samedi soir, nous ne servons que le menu a trois plats.

S = schaaldieren L = lactose G = gluten Qv = vegetarisch

P = Pinda Se = Sesam So =soja E = Eieren



